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lessiner
Schonheiten

Hoeh dber dem Luganer-See entsteht der Pro Montagna
Geissenkidse. Bauer Enrico Rezzonico hat sich mit der Zucht
seiner Saanenziegen einen Bubentraum erfillt

wenn auch ein gan
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1r| Rezzonmicos Auto ]1-:'r und lassen das Villenviertel der

Ir.'|' Fr.'ld'n'r'-" 1 am Ende

des Ber !.'.-;1-2';rti:hr.|
Auch der hat mit Geisse
Cruech eim wuchtige

Meubau mit Giebeldach, in dem nicht nur die Geissen ge-

syerde 300 FI00 o W ride - 25




VI TJF‘. Ceelsseariilie

Gepmssmemnsch:
———

Reronico beim Degustieren.

Meogieriges Vilkchen.

E
Aromatich:

Geissenkdse Capring Fresoo.

Lo o8 O
e

I lems o

]
& B

L L]
¥ i -
Hesn vais der Allp, "

E |I|:I'H."lil'||
Thra el dem Weg 2ur Wl kar i,

=

Fralslisna: |

Kz ab Hof

s
|
i
]
i
i

¥
H .
L

gl — 4
r

Fackpapier:

24 - copg werde 309 508 coopverds - 25




halten werden, sondern in dem sich auch die Kiserei befin-
det. Dorthin eilt der Baver nun raschen Schrittes,

it Pitchendruck Degrisst uns Luna, ¢in gut fri-
sierter Border Collie. Uberall bliken ZFiegen. Weisse
Schénheiten, mit bunten Bindeln wm den Hals, die sich
neugierig um den Boss dringen. Die Tiere kinnen sich im
grosszdgigen Stall nach Lust und Laune bewegen. Einige
lommeln im Stroh, andere messen sich im freundlichen
Harnerkampf cder stehen gut geordnet in einer Schlange
und warten, bis sie gemelkt werden, «Ich halte Saanenzie-
gen, eine Schweizer Rasse der Hawvsziege aus Jem Berner
Obersimmentale, sagt Baver Bezzonico, mitten in der Her-
de stehend, wiihrend er ein 2wei Tage altes Gitzi auf seinem
Arm behutsam streichelt, 130 Tiere sind es im Ganzen, die
jene Milch geben, die fast gar nicht nach typischer Geis-
senmilch rigcht.

In der Kiserel begrisst Rezzonico eing Mitarbei-
terin mit Schirze und Kippchen, die aus einem Haufen
Kasemasse von Hand lingliche Portionen formt. Dhese
werden in knisterndes Papier eingewickelt, links und rechis
gefalter, glatt gestrichen und behutsam, eine nach der an-
deren, in eine Kiste gelegt: Coop Pro Montagna Geissen-
kize, 100 Gramm, frisch und nachhaltig produziert,

Zweel verschiedens Sorten kammen von Rezzoni-
cos Hof: nebst dem Frischkise Blscion auch Capra, eime
mit Edelpilz iberzogene cremige Delikatesse. Eigens dafnr
gibt ez verschiedene Produkticnsanlagen, Die Milch for
den Frischkise wird in der Melkanlage, die ¢in Stockwerk
Ober der Kiserel liegt, direkt abgepumpt und in einem

Gelssenkise aul frischem
Tessinerbrot ist eine simple,
hervorragende Delikatesse.

Tank for maximal 24 Stunden bei acht Grad gelagert, Die-
se rasche Verarbeitung hat grosse Vorteile: olnser Frisch-
kize ist mild und bockelt” fast nichts, sagt der Produzent.
Capra, die andere Sorte, ist aufwendiger in der Her-
stellung, Wie man es von einem Camembert kennt, Gber-
zieht sie eine wirzige Schicht Edelpilz. Schneidet man das
Rund von einem halben Kilo an, offenbarct sich in der Mitte
gine cremige und aromatische Masse, Rezzonico strahlt; sauf
frischem Tessinerbrot, mit etwas grobem, schwarzem Pleffer
serviert = eing einfache, aber hervorragende Delikatessels
Dren feinen Gauwmen hat er von zu Hause . Aufge-
wachsen in einem kultivierten Hauws, Osterreicherin die
Mutter, Tessiner der Vater, zog es ihn schon als Kind in die
Matur, Mamas nachhaltige Koche hat ihn gelehrt, sorgfil-
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tig auf die Qualitat der Zoutaten zu achten. [Meses Wissen
will er [bald] avch anderen weiter geben, Neben dem Zie-
genstall und dem Kisereibetriel steht bereits eine Fattoria
im Bohbau, die er zu einem authentischen Restaurant um-
Baven und mit seiner Frau als Familienbetrieh fohren will,
Schon in einem Jahr sollen auf den Steintischen aus urchi-
gem Granit aus dem Verzascatal dampfende Minestrone
serviert werden, die den Raum mit dem Duoft ven frischen,
ortstypischen Kriutern fullen.

Wor acht Jahren entschloss sich der Bauver, seinen
damaligen Beruf als Berater in der o«Latteria di Lugancmw,
dem Dachverband for Tessiner Milchproduktion, an den
Magel zu hingen, und erfillte sich damit einen Buben-
trawm, «lch fihle mich in den Bergen inmitten der Matur
wahler als unten in der Stadte, sagt er und zeigt auf die
Bergkette vor ihm, die Denti della Vecchia, die Zihne der
Alten, Als ihm ein befreundeter Immaobilienhindler einen
abpeschiedenen Hof im Kleindorf Sonvico zu guten Kon-
ditionen anbot, griff der Vater dreier erwachsener Kinder
zu, «leh bin schon immer ein Freigeist gewesens,

Er wallte mit Tieren arbeiten und das mit Leiden-
schaft, sagt er und betrachtet mit Stolz seine ingwischen
Herde, Dne Ziegen sind ihim ans Herzen gewachsen aintel-
ligente Tiere mit viel Schalk und Witz im Charakters. Kihe
kamen fir ihn nie in Frage, Man bravche ihoen nur in die
Augen zu schaven und man wisse warum, sagh er vieldeu-
tig und schmunzelt,
htp:fifattoriadelfageie. Mogspot.com
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[k Lahel Pro Mon-
tagna zeichnet erlesens Produkte aus Schweeizer Bergregionen aus. Coop
unterstitzt die Lebens- und Arbeitshedingungen seit 1944 mit einer
Muml trigt deren Verwaltungskosten vwoll-
umfinglich. Me Produkte aus benachieiligten Anbauregionen werden
ausschliesshich im Sclweeizer Berggebiet praduziert und verarbeitet. Von
jedem verkauften Produkt fliesst bei Coop ein Solidaritdtsheitrag an un-
terstitzungswirdige Projekte. Auf diese Art unterstitzt Pro Montagna

nachhaliig die IR EEIERE wund die Plege der RGN
BT in den Schweizer Bergen. Dic EEEENERECINUTES CER T
beinhaltet mittlerweile rund -m Marunter Kartoftelbrote

aus Tiefencastel, Bergravioli aws dem Obergoms oder Geissenkise aus der
"Fattaria-dell-Faggic® in Sanvico. v coop.cl/promorfagra
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